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MULTI SNACK MAKER 3 IN 1
G45, SG40, SG35, SG20, SG15

MynTbTi-GYHKLIOHaNbHIN

npucTpin gna byrepbpogais
G45, SG40, SG35, SG20, SG15

Gebrauchsanweisung
Instructions for use
Mode d"emploi
Gebruiksaanwijzing

und
Rezeptvorschlage

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2 » 96129 Strullendorf / Germany
Tel.: 09543 /449-0 Fax:09543/449-19
elektro@steba.com Internet: hitp://www.steba.com




Dieses Gerit ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt und nicht im Gewerbe bestimmt.
@ Gebrauchsanleitung bitte sorgféltig durchlesen und aufbewahren. Bei Weitergabe
des Gerates an andere Personen ist die Gebrauchsanweisung mit zu iibergeban.

Slcherhmtshmwmse
Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschliefen und betreiben.

= Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen. Vor
jedem Gebrauch Uberprifen!

* Kinder vom Gerat fernhalten. Verbrennungsgefahr!
Dieses Gerat darf nicht benutzt werden von Kindern und Personen mit
eingeschrankter geistiger Fahigkeit oder mangelndem Wissen, es sei denn, sie
werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten
Anweisung, wie das Gerat zu nutzen ist. Es ist sicherzustellen, dass Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.

+ Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.

* Reilten Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie diese nicht an Kanten
und klemmen Sie diese nicht ein.

+ Zuleitung von heilten Teilen fernhalten.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals ohne Aufsicht.

» Stellen Sie nichts auf dem Gerat ab und decken Sie die Liftungsschlitze niemals zu

+ Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten Raum auf.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.

* Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B. wenn es
heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise beschadigt wurde.

* Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung bei falschem Gebrauch, der durch
Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung zustande kommt.

* Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine beschadigte Zuleitung austauschen, dirfen nur
durch einen Kundendienst ausgefiihrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Gerat wird heil3, nur nach dem Abkihlen transportieren.

Vor dem ersten Gebrauch: Alle Teile — aulter dem Heizkorper — griindlich reinigen und
trocknen. Um den Neugeruch zu beseitigen, das Gerat ca. 15 Min. aufheizen lassen.

« Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden!

Vorsicht! Gerat wird heiBR. Verbrennungsgefahr! Wahrend des Betriebes
kann die Temperatur der bertihrbaren Oberflachen sehr hoch sein Gerat auf eine

ebene nicht empfindliche Unterlage stellen (z.B. lackierte M&bel) und mindestens 70
cm Abstand zu brennbaren Materialien (z.B. Gardinen) einhalten.

Vor dem ersten Gebrauch Das Gerit nurim 90° Winkel 6ffnen, da
Fetten Sie die Grillflachen vor dem ersten sonst das Scharnier bricht.

Gebrauch einmalig leicht ein. Dann das
Gerat zehn Minuten bei geschlossenen
Grillflachen ohne Grillgut aufheizen. Da-

nach die Platten mit einem feuchten Tuch A
abwischen. Verwenden Sie keine aggres- '
siven Reinigungsmittel, da die Antihaft-Be- | |
schichtung sonst beschadigt wird. o . ~;>H“_h<:z




Zubereitung von Snacks aller Art

(Gnllen Waffeln, Sandwiches)
Wickeln Sie das Kabel ab

- Schlielen Sie das Gerat gemal Typenschildangabe an. Schalten Sie das Gerét ein, das
rote und grine Licht leuchtet. Das rote Licht zeigt an, dass das Gerat angeschlossen
ist, das grune Licht zeigt die Temperaturregelung an.

- Beim ersten Aufheizen kann das Gerat leicht qualmen. Nach einigen Minuten hort das
Qualmen jedoch auf.

- Heizen Sie das Gerat bei geschlossenem Deckel auf bis das grine Licht erlischt. Sie
haben dann die optimale Temperatur erreicht.

- Geben Sie die Zutaten gemal Rezeptanhang in das Gerat und schliel*en Sie den Deckel.
Den vorderen Verschlussbiigel ebenfalls schlielten bis er merklich einrastet.

- Wahrend der Grillzeit kann das grune Licht aus- und wieder anschalten. Der Thermostat
arbeitet.

- Wenn der Snack fertig ist, nur mit einem Holz oder Plastikspatel herausnehmen, damit
die Beschichtung nicht beschadigt wird.

- Um keine Hitze zu verlieren, den Deckel immer schlielen.

- Wenn das griine Licht erloschen ist, konnen Sie das Gerat erneut mit Toast- und Grillgut
sowie mit Waffelteig bestucken.

Achtung: Es kann Dampf vom Toastgut zwischen den Platten austreten.
Verbrennungsgefahr!

Remlgung und Pflege
Nach jeder Benutzung das Geréat reinigen.

- Netzstecker ziehen.

- Das Gerat abkihlen lassen, im lauwarmen Zustand lasst es sich am besten reinigen.

- Mit einem feuchten Tuch und etwas Spiilmittel auswischen. Hartndckige Rickstande
pinseln Sie mit etwas Ol ein, lassen das Gerét 5 Minuten stehen und wischen es danach
nochmals mit einem feuchten Tuch aus. Keine Scheuermittel verwenden.

Wechsein der Platten
- Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

- Lassen Sie das Gerat abkuhlen.

- Dricken Sie jeweils auf den Entriegelungsknopf und ziehen Sie dann die Platte an den
Grifflachen aus dem Geréat.

- Beim Wiedereinsetzen der Platten stecken Sie jeweils die beiden Nasen der Platte in die
hintere Einsparung am Reflektor und driicken Sie die Platten dann ins Geréat, bis diese
mit einem horbaren Gerausch einrasten.

Durch die mitgelieferten Platten-Sets konnen Sie das Gerat wie folgt benutzen:

1. Zubereitung von Toasts und Sandwiches
2. Grillen
3. Waffelbacken

Um jeweils optimale Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie immer die zusammengehdrenden
Plattensatze verwenden.



Korrekte Entsorgung dieses Produkts:

Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.

Innerhalb der EL weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht Uber den Hausmill
ﬁ entsorgt werden darf. Altgerdte enthalten wertvolle recyclingfahige Materialien, die einer

Wiederverwertung zugefiihrt werden sollten und um der Umwelt bzw. der menschlichen
B Geosundheitnichtdurch unkontrollierte Miillbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgeréte
deshalb liber geeignete Sammelstysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die Stelle,
bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Geréat der stofflichen Verwertung zufiihren.

Verpackungs-Entsorgung
Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung zuflihren.

Gerateverpackung:

- Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammeilstellen abgeben

+ Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die daflir vorgesehenen
Sammelbehalter gegeben werden

die Kennziffer 02 fur PE-HD, 04 fur PE-LD, PP flr Polypropylen, PS flr

& {55 & In den Beispielen fiir die Kunststoffkennzeichnung steht: PE fiir Polyethylen,
P PP P Polystirol.

Kundenservice:

Solite Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst bendtigen, wenden Sie sich bitte an nach-
folgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung veranlassen. Das Gerat muss
transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete kdnnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2 « 96129 Strullendorf / Germany
Tel.:09543/449-17/-18 Fax: 09543/ 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: hitp://www.steba.com

Achtung! Elektrogerite diirfen nur durch Elektro-Fachkréfte repariert werden, da durch un-
sachgemaRe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen knnen,
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Grundsatzlich die Toastscheiben auBien dinn mit Butter oder
Margarine bestreichen!

Hawai-Toast
« gekochter Schinken in Scheiben
«  Schnittlauch
e Scheibletten-Kase
« kleingeschnittene Ananas

Paprikapulver
= Toastbrot

Toast mit Schinken, Kdse und Ananas belegen.

Schnittlauch waschen und in kleine Réllchen schneiden.
Anschlielfend wiirzen, mit einer 2. Toastscheibe bedecken und
ca. 5 Min. toasten.

Italienischer Toast

Basilikumpaste (aus dem Glas)
Parmaschinken in Scheiben
Fleischtomaten

Salz + Pfeffer

Maorzarella in diinnen Scheiben
Toast

Toast innen diinn mit Paste bestreichen.

Schinken, Tomate, Morzarella klein schneiden, gleichmafig verteilen und
wirzen.

Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toasten.

Griechischer Toast

Schafskase

frischer gepresster Knoblauch oder Knoblauchpulver
Salz + Pfeffer

Olivendl

Oregano frisch oder getrocknet

kleingehackte Oliven

gehdutete Paprikaschote

Toastbrot



Schafskdse mit etwas Olivendl zerdricken und mit den restlichen Zutaten
auf die Toastscheibe geben. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca.
5 Min. toasten.

Italienisches Steak

Dinne Rumpsteakscheiben

Ol

getrocknete italienische Krauter
grober Pfeffer

Steak eindlen, beidseitig wirzen und bis zum gewlnschten Garpunkt grillen.

Lamm- oder Schweine-Medaillon

Lamm- oder Schweine-Medaillon
Ol

zerdriickte Knoblauchzehe
Rosmarin

Medaillons in Knoblauchdl einlegen, mit Rosmarin bestreuen.

Hamburger
. Schweinehackfleisch
e Zwiebel
s Ei
s Pfeffer/Salz

Hackfleisch mit den Zutaten mischen und zu flachen Hamburgern formen.
Ca. 5-7 Min. grillen — ohne das Gerat zu 6ffnen.

Den Waffelteig mit einem Léffel auf der Waffelplatte verteilen (nicht bis zum Rand
flllen). Das Geréat schliel3en und die Waffel je nach Rezept backen. Wahrend des
Backvorganges sollte das Gerat méglichst geschlossen bleiben.



Klassische Waffeln

300 gr. Mehl

¥z | Milch

73 gr. Zucker
100 gr. Butter

2 Eier

10 gr. Backpulver
Prise Salz

Das Mehl und das Backpulver in einer Schissel mischen. Eine Mulde bilden
und Salz, Zucker, zerlassene Butter und die Eier hinzufigen. Langsam die
Milch hinzugeben. Der Teig muss eine Stunde ruhen.

Sandwaffeln

200 gr. Butter

250 Gr. Zucker

4 Eier

1 Packchen Vanillezucker

geriebene Schale einer unbehandelten Zitrone
125 gr. Mehl

125 gr. Staérkemehl|

1 EL Rum

Die Butter mit dem Zucker und den Eiern schaumig rihren. Den
Vanillezucker und die Zitronenschale hinzufiigen. Nach und nach das Mehl
und das Starkemehl dazugeben. Zum Schiuss den Rum unterriihren. Der
Teig sollte dickfliissig sein. Aus dem Teig nach und nach goldgelbe Waffeln
backen.

Belgische Waffeln

500 gr. Mehl

150 gr. Butter

6 Eier

50 gr. Zucker

1 Prise Salz

% | Milch

1 TL Orangen- oder Rumaroma

- B & & % ® @

Das Mehl in eine Schiissel geben, eine Mulde formen und den Zucker, das
Salz, die geschmolzene und abgekihite Butter und Eigelb dazugeben. Mit
dem Schneebesen oder dem Handmixer verrihren und nach und nach die
Milch dazugeben. so dass ein glatter Teig entsteht. Das Orangen- bzw.
Rumaroma dazugeben. Das Eiweil} steif schlagen und vorsichtig unter den
Teig heben. Den Teig sofort backen.



MynTeTi-pyHKUioHaNbHIK npucTpii gana bytepbpoais G45, SG40, SG35, SG20, SG15

IHCTPYHLIA NO BUKOPWCTAHHIO
Mpuknagu peuenTie
Liei npMcTpii NpU3Ha4YeHnid TiNbKKW ANA AOMELIHBLOTO BUKOpUCTaHHA. He gna
NPOMMCNOBOro BUKOPUCTAHHA. byab nacka, NpoYMTaiTe HACTYNHY IHCTPYKUiKO no
BUKOPUCTaHHIO Ta AOCNYXaiTeck ii nopaa. Y pasi noganswoi nepegayi npunagy
iHWim ocoBbam IHCTPYKLIA MaE CyNnpoBOAMKYBaTH NpUAag,

Beanexka

-+ MiaxnoYarTe Ta NpauiTe 3 NPUCTPOEM TiNbKK AK BKa3aHo Ha Tabnuuu -

-+ He BUKOPUCTOBYHTE, AKWLO WHYP MUBNEHHA abo NpUAaa NOWKOAMEH U,
MepesipAATe Nepes KOMHAM BUKOPUCTaHHAM !

-« TPUMaiNTe NpucTpil AKHalAaani eig aiteld. HeGeaneka oniky!

I - uel npucTpiid He NpU3HAYeHWH ANA BUKOPMUCTAHHA ocobamu (BKAKOYAKOYM
Aitei) 3 obmeeHUMK DizMuHUMK, CEHCOPHUMKM abo po3ymoBumMK 3aibHoCTAMK, abo
3 Bpakom poceiny 1a / abo 3HaHb, AKWO BOHK MaoTe ByTK nig KoHTponem ocobu,
BiANOBiAaNLHOI 33 ix Be3neky, AKa MOXE HarNAL4aTH 338 TMM, AK BUKOPHWCTOBYETLCA
NPUCTRIN.

++ AT NOBWHHI BYTK Nig HarnAaom, Wob BOHW HE BUKOPUCTOBYBANM NPUCTPINA AK
irpawxy

© + BUMMaWTE BWAKY NICAA KOMHOrO BUKOPUCTaHHA, abo y pasi NOMMAKK

-+ HE TAFHITE 33 Kabenb MuBNeHHA, He TpiTe pebpa WHYypa W He 3aKkpinaiTe Horo Ha
Hnemy.

++ TPUMaNTe Kabenb MUBNEHHA NOAANI BIA raPAYMX YACTHH.

-+ HE 3aNMIWaiTe NnpucTpii Be3 Harnany nig vac paboTtu.

* *HE CTABTE HIYOro Ha KPWULLKY NPUCTPOID, HIKOAW HE 3aKpUBaWTe PeLliTHY BEHTUAALIT
++ HE TPMMaNTE NPUCTPIl Ha BiAKpWUTOMY NOBITPI abo y BOAOrOMY NPUMILLEHHI.

-+ HIKONKW HEe 3aHYPHOWTE NPUCTRIR Y BOAY.

+ + He BUKOPWCTOBYITE NPUCTPIA nicna 36010, HanpuKnaa, Konu BiH enas , abo bys
NOWKOAMEHHMA AKMMOCH IHWKMM cnocobom.

+ + BUPOBHMK He Hece BiANOBIAaNLHOCTI 33 HEKOPEKTHE BUKOPUCTAaHHA NpUcTpoo, abo
HEAOTPMMAHHA BUMOT IHCTPYKUIT.

++ WOoB YHUKHYTH HEBE3NEeKM PEMOHT NPUCTPOID, HaNpPUMKNaL 3amiHa kabenio
MUBMEHHA, MOMeE BYTH NPOBEAEHUIA TINBKK Y CEPBICHOMY LIEHTPI.

- -FAPAYMIA NPUCTPIK Nepen TPAHCNOPTYBAHHAM MaE ByTH OXONOOMEHUM

! Nepepn neplwKMm BUKOPMCTAHHAM:

Bci fetani - 32 BUHATKOM pajiaTopa - peTeibHO OYHUCTUTH Ta BUCYLLIMTH.

LLlob po3siaTk 3anax nicnA BMpobHKUTEA, 3aNMWTE NPUCTRIM nporpiTMcA Banasko 15
XBHAK.

++ HE A03BONATLCA, Wob npUcTpiil mas Taumep, abo okpemy cucTemy AMCTaHUIMHOrO
KepyBaHHA

11! Yeara! Mpuctpiid cTae rapadum. Hebeaneka oniky! MNpu KOpPWETYBaHHI NPUCTPOEM



AOro NOBEPXHI MOMYTE CTaTH rapA4YMmMK,. NMOMICTITE NPUCTRIA Ha piBHY, He YyTaKay
NOBEPXHID, | TPUMaTe Woro npuHaiimHi 70 cm gani Big maTtepianie, Wo cnanaxyloTs
(Hanpuknag, wropw).

MNepeg NepwKmM BUKOPUCTaHHAM. NpMcTpil BigkpueaTy Ha 90 rpaaycie, wob He
31aMaTH WapHip.

Cno4aTthy HamallyBaTH NOBEPXHIO TPUAA HEBENWKOIO KiNBKICTIO Xupy. Micaa usoro
33aKPUTH NPUCTPIK Ta 3anvwnTtk Ha 10 xennuH be3 goaasaHHA NPoOAYKTIB. NpoTepTH
MAACTUHKW BOIOrOI0 raHYyipKow. He BUKOPUCTOBYHTE arpecuBHi MMIOYM PO3YMHM , WoB
He 3aWKOANTH BiJLWITOBXYOYOMY NOKPUTTHO.

MpurotyeaHHa ByTepbpogis pizHMx BuAiB (rpwnb, Badni, caHaBiyi)

-+ pO3MOTanTe Kabenb MUBNEHHA.

-+ MiAKNHOYUTA NPUCTRINA ¥ BIANOBIAHOCTI 3 BUMOramu Ha naacTuHi. Micna BRAOYEHHA
NPUCTPOKD 3aropAKOTLCA KpacHe Ta 3eneHe ceitno. KpacHe CBITNO BKa3ye Ha Te, WO
MNPUCTPIA 3aKPUTHIA , @ 3eN1eHEe CBITNO0 BKA3YE Ha pPiBEHL TEMNEPATYPM.

-+ [pw1 noYaTKOBOMY PO3irpiBi NPUCTPIN MOXKe TpoxK YaguTu. [MichA geKkinbKox
XBW/MH HYaAiHHA NPUNUHKUTBCA.

-+ 3KPUATE KPULLKY Ta PO3irpidTe NpUCTRIA A0 MOMEHTY, KONIW 38N1EHE CBITNO
3HMKHe. B gocarnyM onTMManbHOoI TEMNepaTypy Ana TocTie

«« MoMICTiTe IHrpeaieHTH BIANOBIAHO A0 peuenTa Yy NPUCTRIA | 3aKPUATE KPULLKY ,NOKK
BOHa He 3a QiKCyeTbCA.

++ Mig Yac NpUroTyBaHHA 3eneHe CBITN0 MOXe 3'ABNATUCA Ta NponaaaTty. Tepmocrar
npauoe.

- *KONW CaHABIY rOTOBWMW, BMIAMaTK MO TiNbKKM Aepes'AHUM abo NNacTUKOBUM
Wwnartenem,TakMm YUHOM, Wob He NOLWKOAWTA NOKPKUTTA.

-+ W6 He BTpa4YaTH TENNO, TPMMANTE KPULLKY 33BMAN 3aKPMUTOHD.

- NicnA BUMKHEHHA 3818HOT0 CBITha A0AaBaiTe HAacTyNHWIA NopLi TOCTIB,
bytepbpogie abo Ticta ana sadni.

11l MNpumiTka: Big nonagaHHA YacTOK CEHABIYIB MiX NAACTMHaMK NPUCTPOID MOME
BUHKWKATK AuM. HebBesneka oniky!

OuMLLEHHA Ta TexHiYHe o6cnyroByBaHHA

++ NICNA KOMHOMO BUKOPUCTAHHA OYMLLATH NPUCTPIN.

* * BUTAITH BUAKY.

-+ AAaWTe NpUNaay OXONOHYTH, TINBKK Y NPOXOA0AHOMY CTaHi BiH mome Bytu
OYMLLEHMM HaWKpalle.

+ + MPOTPITb BONOTOK TKAHWHOK. 3aTBepaini 3aNUIWKY 3MaMTE HEBE/IMKOIO KiNbKICTHO
Macna Ta 3anuuuTe Ha 5 XBUAKH, a NOTIM NPOTPITE NPUCTPIN L pa3 BONOrow
TKaHWHO. He BUKOpUCTOBYHTE abpasMeHMX 3aCObiB YMLLEHHA.

3amiHa nNnacTuH

+ » BUTATTH BUARY.

-+ AAWTE NpMNagy OXONOHYTH

* + HATUCHITL Ha KHOMKY YTPUMYBA4a NNACTUH Ta BUTAMHITE NAACTUHK 3 NPUCTPOIO .
*+ NPW BCTAHOBAEHHI A3IMKK NNACTUH MaloTe ByTK 3aBeaeHi y 3aaHi Bameni

Steba’



pednekTopiB NiChA YOro 3aTMCHITL NAACTMHM Y NPMCTROT . BM noYyeTe XapakTepHin
3BYK KNaLaHHA.

Pa3om i3 NpUCTPOEM NOCTABNAKOTLCA NAACTUHM ONA NPUrOTYBAHHA:

1. TocTie Ta caHABIuiB

2. puneb

3. Badni

Liob pnocarti HaWKPaLWoro pesyasLTaTy BMKOPUCTOBYHTE BIANOBIAHI NNACTUHMK.
Mpaemno 3 yTunisauii uboro npunaQy:

HenpwuaaTtHWii Nnpunaa He cnij, BUKOPUCTOBYBATH.

| B pamkax EC, Uei CMMBO/ BKA3YE, WO LEH NPOAYKT HE MOMHA BUKWAATH Pa3om i3
nobyToBMMM Bigxoaamu. NpucTpol MICTATE WiHHI MaTepiany , AKI MoMyTb ByTK
nepepobneHMMM Ta 3HOBY BUKOPWMCTAHMMM. 33BAAKK LbOMY 3MEHLUYETLCH
HaBaHTaMeHHA Ha J0BKINNA Ta nogceke 3gopos'A. Ctapi npuctpoi Tpeba yTunisysatu
Yyepes NPUCTOCOBaHI ANA Uboro cnysbu, abo Tpeba BignpaBuTH NPUCTPINA A0 Tiel
YCTaHOBM , fie BM Horo npuabanu, YCTaHOBM MalOTh NOBEPHYTH NPMUCTPOT Ha KiIHUEBY
nepepobky.

YTunizayia 30BHIWHbLOI yNaKOBKMK:

MakyeaneHi matepiann He Tpeba npocTM BMKKWAETH, Tpeba HagaTH KiHUEBMK
nepepobuyj.

YnakosKa npucTpoto:

- Bymary, KapToH Ta roppoBaHMii KapToH Tpeba 30aBaTH Y NYHKTH NpUHOMY

- YacTuHKM yNaKoBKM i3 WTy4YHKX maTepianis Ta ¢onbry Tpeba 3pasaTtt 40 HANEKHKMX
MYyHKTIB

LUTy4Hi maTepiany No3Ha4YalOTLCA HACTYNHUM YMHOM: PE gna nonietuneny , No3Ha4yka
02 ana PE-HD, 04 ann PE-LD, PP gna noninponineny, PS ana nonictupony.




Mpuknagu peuenrtie

3aransHa eMmora: ckmboykm xniba 3308HI Tpeba amawlysatu
TOHKMM Wapom macna, abo maprapuHy.

FapacbKUiA TOCT

- BapeHa WWHKa y ckMboukax

- MNopisana umbyns

- Cup y NUCTKax

- AHaHaC Yy ManeHbKUX KYCOYKax

- MopowWwoK NanpuKmn

- Xnib pna Toctie

MoknacTu Ha TOCT WKWHRY, CKp Ta aHaHac. Lnbynwo nopizath Kinsuamu. Jogatv
NPUNPaBs, HAKPUTHU BEPXHIM TOCTOM M HapuTh 6ina 5 XBUNKH,

IraniiicermiA ToCT

-« nacta 3 basamnikom (3 BaHkK)

<+ MepMCbHa LWMHKA HapisaHa

<+ NOMIgopH

*+ CiNb + Nepelb

++ MOUapena, TOHKMMM CKMBKamu

*+ TOCTH

TocT BcepeauHi HAaMacTMTK TOHKKUM Wapom nacti. LWKHKyY, nomigopw, cyp
Mouapena y ApibHUX WMaTo4Kax, piBHOMIPHO PO3NOAINMTK Ta A0A3TH NPUNPasB.
HakpuTi BepxHiM TOCTOM M XapuTu Bina 5 XBUAKH.

Toctu Mpeuin

-+ OBEYMI CUp

« + CBIMMWIA TOBYEHWI YacHWK abo YaCHWKOBWIA NOPOLLIOK

++ CiNb + Nepeub

- - ONIMBKOBA 0NN

- - cBiKWiA abo cyweHunit ope ravo

- - HApi3aHi ManeHbEKMMM LMATOYKaMK O/UBKK

-+ nepeub 6es WKipKkKu

* + TOCTH

Po3iMm'ATH CMp 3 ONMBKOBOK OIEHD | PO3NOAINWMTH IHWI IHFPEEHTW Ha ToCT
HakpuTh BepxHiMm TOCTOM M MapuTh BiNA 5 XBUAKH.

ITaninCbKMi CTENK

ToHKiKi Wwap m'Aca

Onin

Cyxi iTaniicoki Tpasm

MeneHui nepeub

CrelK HamacTuTK, 3 0BoX CTOpIH A0AaTH cneuii Ta roTyBatH 4o DamaHoro CTynHA.




MepaanbioHK 3 ArHATUHK aB0 CBMHMHMK
MepganbiioHn m'aAca ArHA abo cBuHI
Onia

PozpasneHnid 3yB4UK HacHUKY
PoamapuH

MeaansioHW NOKNACTH ¥ MAcN0 3 YaCHMKOM Ta NPUCUNATH PO3MapUHOM
lambyprep

®apl CBMHUHKA

Limbyna

Alue

Mepeub \ cinb

3miwaTn dapw Ta iHWI iHrpegieHTH, chopmysat rambyprep. lotyeatu Bina 5-7
XBWIMH — HE BiAYMHATH NPUCTPIA.

Badni

Posnofinite TiCTO NOMKOW Ha NAAcTUHI (He goxoaA4YM Ao Kpais) . MpucTpiit 3akpuTH
Ta BuNikaTK Badni 33 peUEnTOM . KPUKY TPMMATH 3aKPUTOIO .

KnacuuHi sadni

300rp. MmyKM

1\2 n. monoka

75 rp uykopy

100 rp macna

2 AkluA

10 rp. nekapcbKoOro NoOpoLKy

Winka coni

3miwaT MyKy Ta NOPOLLOK Y Yawi. [loaaTtv cinb, UYKOP, PO3M'AKILEHE MACN0 Ta AMUA.
MoeinkHO A0AaNTE MONOKO. 3anULLITE TICTO Ha OAHY FOAWHY.

MicoyHi Badni

200 rp macna

250 rp uykpy

4 AiayA

1 NnaKkeTUK BaHINLHOIO UYyKpY

Ueapa 1 numoHa

125 rp. myKu

125 rp Kpoxmanio

1 ctonoBa noxKa pomy

36uT Macno , uyKop Ta AWuA. [loaaTH BaHiNbHWA LyKop Ta ueapy. MoTpoxy AoaaTtv
MYRY T2 Kpoxmanse. ¥ KiHUi aoaaty pom. Ticto mae Bytv ryctim. Bunikati 3onoTi
Badni.

Benbriiceki Badni

150rp. macna

6 AEUBL




50 rp. uykpy

1 winka coni

3\4 n. monoka

1 yalHa nowuKa eceHuii anenscuHy abo pomy

MoknacTv MmyRy Yy Yally, 400aTH LYKOP , Cinb , pO3TONNEHE Ta
OXONOAMEHE MACN0 , MOBTKU AELb. 3aMICUTK BiHOYKOM abo mikcepom
Ta A0AaTH MONOKO, TAKMM YMHOM Wob TicTo Byno ogHopiaAHKMM.
Dopatu eceHuio. 36uTi BinkK Ta noBinbHO aoaaTk Ao Ticta. loTyiTe

sadni.

YTunizauia Bupoba

Bu moxeTte 3beperti HaskonuwHe cepeposuwle!
bByob nacka, He 3abysaitTe npo npasuna
Oes3neku: BignpaenanTe He Nnpauo4u
enekTpoobnagHaHHsA B LEHTpU nepepobiku.
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CepBiCHi ueHTpM:

M. BiHHwuA, Byn. Keneukas, 61a, « MHTEPCEPBWC»,
Ten.: (0432) 619573, 699193
M. [HinponeTpoeckK, np. Kipoea, 59 « MIHTEPCEPBWC»
Ten.: (0562) 350409, 346705
M. [JHinponeTpoBckk, ByNn. JleHuHrpagcka, 59 4 at. kimHata 407,
Yl «MockaneHko» Ten.: (0562) 337574, 7881916
M. [HinponeTpoBeckk, Byn. HabepexHan Nepemorn, 118
Ten.: (0552) 676044, 3756705
M. JoHeuek, np. Maswux KomyHapie, 188 « TexHocepeuc» Ten.: (062) 3430305
M. JoHeubk, nn. NMonosuya, 33 Yl «llynika» Ten.: (062) 3818555
M. JoHeubk, Byn. 3earunbekoro, 55 ten.: (062) 3454970, (050) 9741925
M. 3anopixoxs, Byn. BepxHsas, 6 «TexHika i Cepsic», Ten.: (061) 2187431
M. IBaHo-@paHKiBCcLK, BYN. BoBuynHeubka, 223 Bonkos B.A., Ten.: (0342) 756040
M. Kiposorpag eyn. Koponenko, 2, K® Jlotoc, ten.: (0522) 357923
M. Kipoeorpag, eyn. JlyHadyapckoro, 1-8, «EBpoBuiTTEXCEpBUCH,

en.: (093) 8362051, (095) 5001464
M. Kiposorpag, eyn. BacHeuoea, 8, «TexHomup», Ten.: (0522) 361014, 270177
M. Kpueui pir, eyn. Kocuopa, 70, « IHTEPCEPBWC»,
Ten.: (056) 4400779, 929789
M. Kuie, Byn. AntuHckan 24/23, MMM «llenexa U.O», Ten.: (044) 5764616
M. KpemeHnuyk, Byn. Coeetckasn, 44 o2, "3ko Can"dawko W.B,
Ten.: (053) 6639192
. Jly6Hu, eyn. Cosetckasn, 42 Call- Llentp Tten.: (05361) 70410, (067) 4690177
. NeBig, np. YopHoeona, 95, «Cepsuc-Nobya», Ten.: (0322) 407845
. NbBiB, Byn. Mug Monockom 15a, «Kpync», Ten.: (032) 2445344(40)
. llbBie, Byn. Bon.Benukoro, 2, «Acu WaHc», Ten.: (032) 2471499
. NbBiB, BYN. B.XMencHUUKkoro, 116, «PecTop-cepeic» Ten.: (032) 2458052
. Jlyuek, np. Bonw, 27 odh. 322, «EBponaiti», Ten.: (03322) 40258
. Jlyuek, np. NMepmoru, 22, «Baw Mawctep», Ten.: (03322) 30103
. llyraHcek, Byn. llomoHocoBa, 96:, Ten.: (0642) 330242 ,494217
. Mapiynons, np. Metannyproe 227, «Pean-cepsic», Ten.: (0629) 473000
. Makiieka, Byn. TanoxHas, 1 «[o» boraopeHko», Ten.: (062) 3413758

. Mukonu, BHyTpilwHbOKBapTansHWK npoiaa, 2, « MIHTEPCEPBUC»,
Ten.: (0512) 580647, 242260
M. Hikonone, eyn. Wee4exko 81a MHLL- 1, YN «Koeanie», Ten.: (05662) 46764
M. Opneca, eyn. b.XmensHuukoro, 55 , @0OIN «KywHup»,
Ten.: (048) 390618,7151025
M. Opeca, syn. ®unartoea, 11, «MpodecioHan», Ten.: (048) 7373042,7770822
M. Opneca, eyn. LLleroneea, 14, «[liBoeHs-cepeicy, Yl «Pibkkis»
Ten.: (0482) 7349815,
M. Maenorpapg, syn. [iHenpoeckasn, 172, 00O «Jlotoc»,
Ten.: (05632) 61554,62342
M. MNonTaea, syn. AnmasHas, 14, « MIHTEPCEPBWMC»,
Ten.: (05632) 509889, 694262
M. PisHe, syn. BuauHckas, 10 «AgamadT», Ten.: (0362) 450042
m. Cimceponone Byn. KoeuneHa, 72, « Tenecsit-cepsic», Ten.: (0652) 690778
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M. Ceeactononek Byn. NeHepana Konomuitua, 9, «Bpatukos,

Ten.: (0692) 674131, 451277

M. Cymu Byn. KoonepatueHas, 7a, CIIT «Cepeic», Ten.: (0542) 781013
M. Cymu Byn. Metponaenuecka 86/1, «Enwd», Ten.: (0542) 660300

M. TepHonine Byn. KynuuHckoro, 9, «Espo-cepsicy», Ten.: (0352) 265807
M. Xapkie Byn. MNontasckui wWnax, 3, «Kackan ceps.icy,

Ten.: (057) 7349724, 7125181

M. XepcoH eyn. Kapbuweea, 28a, « MHTEPCEPBWC»,

Ten.: (0552) 434040, 434033

M. XMeneHuUbkniA, Byn. 3anagHan OkpyxHa, 54, «paHg Imnopt»,

Ten.: (0382) 725303

M. YepHisui, syn. J1.Kobunuuwu, 105, «bnoLwkox,

Ten.: (0372) 901311, (050) 4345529

M. Yepkacsl, Byn. XomeHko, 17, @Ol «Labuin U.M.», Ten.: (0472) 636901,636542
M. Yropog, syn. Ileroukoro 66a, N «3sepes», Ten.: (0312) 654266

M. Eenatopisn, syn. MNepemoru, 67, MM «by3uH E.A.», Ten.: (06569) 44774
M. Xutomup, Byn. JlbBiBeka, 8, « TaHaem-cepsicy, Ten.: (0412) 471568
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HOata npogaxy
ToproBa opraHi3auis

N.l.b. npopasusn

1" BHHMAHHE !!!
He 3anonHeHHbLIA NPOAABLOM rapaHTUAHBLIA TanoH
nuwaeT Bac npasa Ha rapaHTHIO.




